...Comer bien, depende de ti... 




CONDICIONES GENERALES 



1. Los platos que componen cada uno de nuestros menús 
deberán ser escogidos por cada comensal y realizar 

el pedido del total de platos tres días de antelación a 
la fecha del evento 

2. Existe la posibilidad de confeccionar menús personali- 
zados previa consulta con Distino Restaurant 

3. Una vez realizada la reserva el cliente podrá variar 

el número de comensales dos días antes del evento, de 
lo contrario Distinto Restaurant cobrara el numero de 
menús reservados. 

4. El solicitante deberá realizar un pago a cuenta en 
concepto de paga y señal del25% una semana antes 
de la fecha del evento. 

5. No duden en consultarnos cualquier celebración perso- 
nalizada que deseen realizar. 



6. Si agún asistente tiene problemas de alergias, 

podemos confeccionarle el menú que se adapte a sus 
necesidades 


Distinto Restaurant 




MENU N° 1 

Entrantes a elegir 


4 


\ 


Ensalada de queso brie con frutas del bosque y 
vinagreta de arándanos 
o 

Pasta Fresca rellena con bechamel suave 
de mini hortalizas 

Segundo a elegir: 

Solomillo Ibérico sobre cama de compota de 
manzana y crujientes de yuca 

o 

Merluza de palangre a la plancha 
con muselina de espárragos salvajes 

Postres: 



Lingote de chocolate Belga 
Bebidas Incluidas en el precio: 


Aguas, Refrescos, Cervezas (Max. 2 por persona) 
Vino Tinto, Rosado o Blanco D.O. Rioja 
(1 Botella por cada 4 Personas) 

Cafés, Cortados, Infusiones 
(No incluidos combinados con licores) 


Precio por persona: 25,00 € (iva incluido) 
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MENU N° 2 

Entrantes a elegir: 







Ensalada de burrata con tomates cherry, 
brotes verdes y aceite aromático 

o 

Rosas de hojaldre rellenas de Beicon y raclete 
sobre cama de tomate frito natural 


Segundo a elegir: 

Entrecot de ternera con patatas fritas y pimientos 

del Padrón 
o 

Bacalao al horno con timbal de judías 
pochas y sanfaina de crudites 


Postres: 

Pastel de Chocolate Negro 

Bebidas Incluidas en el precio: 

Aguas, Refrescos, Cervezas (Max. 2 por persona) 
Vino Tinto, Rosado o Blanco D.O. Rioja 
(1 Botella por cada 4 Personas) 

Cafés, Cortados, Infusiones 
(No incluidos combinados con licores) 

Precio por persona: 30,00 € (iva incluido) 
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MENU N° 3 

Entrantes a elegir: 

Ensalada de tomate relleno de habitas baby 
con flor de jamón ibérico 
o 

Canelón XXL relleno de Boletus con 
crema de tartuffo bianco 

Segundo a elegir: 

Pierna de cabrito al horno al estilo Aragón 

o 

Tataki de atún rojo con verdu ritas confitadas 

Postres: 

Macedonia Tropical con zumo de naranja natural 
Bebidas Incluidas en el precio: 





Aguas, Refrescos, Cervezas (Max. 2 por persona) 
Vino Tinto, Rosado o Blanco D.O. Rioja 
(1 Botella por cada 4 Personas) 

Cafés, Cortados, Infusiones 
(No incluidos combinados con licores) 


Precio por persona: 35,00 € (iva incluido) 
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MENU N° 4 


Entrantes a elegir: 

Ensalada de Langostinos y Gulas con 
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vinagreta de cítricos 
o 




Crema de Mariscos con flotante de gambón 
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Segundo a elegir: 

Solomillo de ternera con sombrero de foie 
y cordón de salsa española 
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Rape fresco al estilo costa brava 
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Postres: 

Surtido de Repostería 
Bebidas Incluidas en el preció:, 
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Aguas, Refrescos, Cervezas^CMax.2 por persona) 
Vino Tinto, Rosado o Blanco D.O. Rioja 
(1 Botella por cada 4 Personas) 

Cafés, Cortados, Infusiones 
(No incluidos combinados con licores) 


Precio por persona: 40,00 € (iva incluido) 
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MENÚ CELEBRACIÓN N°1 PICA PICA DE PIE 

(Mínimo 35 Asistentes) 

PATATAS CHIPS 

BUFFET DE ENSALADAS VARIADAS 
FUENTE DE MIX DE PASTAS CON CRUDITES 
PINCHOS DE TORTILLA DE PATATAS 
FUENTES DE JAMÓN DE TERUEL CON CHAPATA 
ÑOQUIS DE PATATA ARETESANOS A LA CREMA DE PESTO VERDE 
CARNE DE PINCHO CON ESPECIES ORIENTALES 
CROQUETAS ARTESANAS DE CEPS 
CHISTORRA A LA SIDRA 

BEBIDAS: 

AGUAS, REFRESCOS, CERVEZAS, VINOS. 

(Un máximo de 2 consumiciones por asistente) 

"PASTEL DE CELEBRACIÓN NO INCLUIDO" 

(Si el cliente lo desea podemos proporcionarle el pastel que desee) 


PRECIO POR PERSONA: 25,00 e. 

ADQUIRIENDO LOS TICKETS POR ANTICIPADO 
PRECIO DE COPAS CON ALCOHOL (combinados) 
5,00 e 

(No incluidos licores Reserva) 


Restaurante Distinto - Club de Tenis Andrés Gimeno - Autovía Castelldefels Km. 17,5 - 08860 Castelldefels 

Tel. Reservas: 93 665 56 00 - www.distintorestaurant.com 



MENU CELEBRACION N° 2 PICA PICA DE PIE 

(Mínimo 35 Asistentes) 

PATATAS CHIPS 

BUFFET DE ENSALADAS VARIADAS 
FUENTE DE MIX DE PASTAS CON CRUDITES 
PINCHOS DE TORTILLA DE PATATAS 
FUENTES DE JAMÓN DE TERUEL CON CHAPATA 
ÑOQUIS DE PATATA ARETESANOS A LA CREMA DE PESTO VERDE 
CARNE DE PINCHO CON ESPECIES ORIENTALES 
CROQUETAS ARTESANAS DE CEPS 
CHISTORRA A LA SIDRA 
BRAVAS CON SALSA "DISTINTO" 

MINI BURGUER "DELUX" 

BEBIDAS: 

AGUAS, REFRESCOS, CERVEZAS, VINOS. 

(Un máximo de 2 consumiciones por asistente) 

"PASTEL DE CELEBRACIÓN NO INCLUIDO" 

(Si el cliente lo desea podemos proporcionarle el pastel que desee) 


PRECIO POR PERSONA: 30,00 e. 

ADQUIRIENDO LOS TICKETS POR ANTICIPADO 
PRECIO DE COPAS CON ALCOHOL (combinados) 

5,00 e 

(No incluidos licores Reserva) 

Restaurante Distinto - Club de Tenis Andrés Gimeno - Autovía Castelldefels Km. 17,5 - 08860 Castelldefels 

Tel. Reservas: 93 665 56 00 - www.distintorestaurant.com 



ESPECIAL CELEBRACIONES 
NOCHE CON DJ. 

En función del número de asistentes DISTINTO, 
RESTAURANT, puede realizar una oferta con 
exclusividad de espacio y si lo desean podemos 
ofrecer sevicio de Disjockey hasta las 2:30 de la 
madrugada. (Consultar Precio) 

También ofrecemos packs de consumiciones 
al precio de 5,00 e los combinados de marcas 
Básicas, 8,00 e. combinados Premium y 10,00 e. 
combinados Delux 
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Parking Propio, Parque Infantil, Zona Chill-Out 
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